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Mise en bouche du moment

* k%

6 huitres fines de claires n°3 de chez Mr Papin
Ou
Gambas en kadaif, rouleau de courgettes et tomates concassees
a la mascarpone
Ou
Gaspacho de pastéque et betterave rouge,
carpaccio de cantal et flocons de neige poivrée

* k%

Pavé de thon cuit « bleu », petit ratatouille cardamone et surimi
et vierge de citron vert
Ou
Le poisson du moment et sa garniture
Ou
Rable et carré de lapin « Rex du Poitou » farci de pesto
cuisineé de carotte et fenouil |égérement releve a la cannelle

*k*

La jonchée du marais a la creme de laurier amandé
Ou
Assiette du fromager, mesclun fraicheur

* k%

Palette de glaces et sorbets en tuile, fruitsfrais et coulis
Ou
Crépe soufflée facon « glacée » ala fleur d’ oranger
et rafraichie de Cointreau
Ou
Tarte fine a la péche et patisserie au romarin

Merrew Sowreet . 6,00 €
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